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distinction

e concours des saveurs ré-Lgionales a réuni, cette an-
née dans la Vienne, 250 dégus-
t a t e u r s p o u r j u g e r
600 produits. Très présents,
nos représentants deux-sé-
vriens ont obtenu 16 « saveurs
d’or ». Il s’agit de : EARL Les
Ruchers de la maison neuve
à Chenay pour son miel de
tournesol ; Ets Daniel Ber-
nier à Terves, pour leur farci
poitevin et leur pâté de cam-
pagne dans la catégorie pro-
duits de charcuterie ; Chris-
to p he Maz i n à
Saint-Sauveur-de-Givre-en-
Mai, pour son broyé du Poitou
dans la catégorie pâtisserie ;
EARL Les Deux Rivières à
Noirlieu, pour son chabichou
ou chabis dans la catégorie fro-
mages de chèvre fermiers ;
Laurent Defaye à Parthenay,
pour sa brioche au beurre AOC
dans la catégorie boulangerie ;
SARL Baubeau à Lezay, pour

son tourteau fromager dans la
catégorie pâtisserie ; la So-
ciété fromagère de Riblaire
à Saint-Varent, pour sa bûche
fondante dans la catégorie fro-

mages de chèvre pâte molle à
coagulation lente pasteurisée ;
EARL Lacroix à Bouillé-Lo-
retz, pour son anjou rouge
2010 ; SARL Orly Bonnin à

Saint-Maurice-la-Fougereuse,
pour son jus de pomme 2011 ;
la Fromagerie du Thouet à
Azay-sur-Thouet, pour son
chabis nature dans la catégorie
fromages de chèvre pâte molle
à coagulation lente crue ;
SCEA Les Magnolias des
Trahan à Cersay, pour son ca-
bernet d’Anjou 2010 ; Glac
Lescure Bougon à Bougon,
pour son chèvre boite Bougon
thermisé dans la catégorie fro-
mages de chèvre pâte molle à
coagulation rapide crue ;
GAEC Chez Albert à Ardin,
pour son mothais sur feuille
dans la catégorie fromages de
chèvre fermiers ; GAEC Le-
moine à Saint-Pierre-à-champ,
pour son anjou rosé de Loire
2010 ; Coopérative laitière
de la Sèvre à Celles-sur-Belle,
pour son caprifeuille dans la
catégorie fromages de chèvre
pâte molle à coagulation lente
crue.

Saveur d’or pour seize Deux-Sévriens

Les dégustateurs ont distingué seize produits deux-sévriens.

en bref
ALZHEIMER
Atelier d’art-thérapie

France Alzheimer 79 organise,
ce mardi 25 octobre, à 14 h 30,
au 10 bis, avenue Bujault à
Niort (3e étage avec
ascenseur), un atelier
d’art-thérapie pour des
personnes ayant la maladie
d’Alzheimer ou une maladie
apparentée. L’atelier consiste
à stimuler la mémoire à court
terme et entretenir la
mémoire à long terme à l’aide
de rétroactions, par des
activités artistiques, peinture,
dessin, modelage, couleur…

Pour tous renseignements ou
inscription, téléphoner au
05.49.77.82.19.

SENIORS
Perte
d’autonomie :
table ronde à Niort

« La perte d’autonomie :
quelle politique pour demain ?
» sera le thème d’une table
ronde à Niort jeudi
27 octobre, à l’initiative de
Macif Centre-Ouest
Atlantique. Véritable question
de santé publique, la perte
d’autonomie est une réalité
sociale majeure : près de
4 millions de Français aident
une personne dépendante et
tentent d’allier vie
professionnelle, vie privée et
soutien à un proche.
Sociologue et universitaire,
Bernard Ennuyer fait partie
des intervenants invités à
prendre la parole le
27 octobre.

ASSOCIATION
Les dignitaires du Mérite
agricole se regroupent

Sur proposition de Norbert
Canton, président de l’Amoma
Touraine et administrateur
national, une vingtaine de
dignitaires du Mérite agricole
des Deux-Sèvres viennent de
se réunir à la chambre
d’agriculture pour créer
l’association des membres de
l’ordre du mérite agricole.
Responsable du syndicat de la
propriété rurale,
Marie-Gabrielle du Dresnay
qui a été élue à la présidence,
Marcel Bernier vice-président,
Maurice Boisgrollier
secrétaire et Michel Gautier
trésorier. L’assemblée
générale est fixée courant
2012.

endredi soir, Juan
Diez, directeur du
casino de La Roche-VPosay,accueillait la

sixième édition des trophées
de jeunes créateurs de mode,
organisée par l'agence 53x11,
édition parainnée par le jeune
créateur prodige de Bergerac,
Julien Bonnet, qui vient de
remporter le titre de 1er prix
européen aux Olympiades des
métiers à Londres. Installé de-
puis deux ans à Paris, il présen-
tait en fin de soirée une collec-
tion de robes de cocktail et de
robes de mariées toutes plus
élégantes les unes que les
autres.

Elle veut devenir
modéliste ou toiliste
Sept candidates étaient en lice
pour ce trophée des jeunes
créateurs 2011, un cru de très
bonne tenue, cette année, avec
des modèles originaux, bien fi-
nis, travaillés, élégants, de
belle qualité et aboutis.
Après le défilé des manne-
quins professionnelles de
l'agence, le jury a déclaré vain-
queur Mégane Métay, 19 ans,
de Cléssé, qui a présenté six
robes parfaitement finies et au
travail de plissage très impor-
tant.
Etudiante en licence de modé-
liste à la créathèque de Roanne
(Rhône), en alternance avec le

bureau d'étude Couture «
Court Métrage », spécialisé
dans la haut de gamme et le
luxe, à Treize-Vents (Vendée)
où elle fait des patrons et des
dossiers techniques pour de
grands couturiers comme Nina
Ricci ou Kenzo, c'est avec
beaucoup d'émotion que Mé-
gane a reçu son trophée,
n'osant y croire.
Sa vocation lui est venue vers
13-14 ans lorsqu'elle a visité

l'école Saint-Joseph à Bres-
suire qui enseignait le brevet
technique vêtement-création-
mesure. Depuis, elle a toujours
voulu travailler dans la mode
et souhaite devenir modeliste
ou toiliste, c'est à dire faire les
moulages pour le vêtement di-
rectement sur le mannequin.
Bien évidemment, elle va con-
tinuer à créer ses propres mo-
dèles dans son atelier person-
nel de Cléssé.

Sur le podium, la deuxième
était Angéline Manceau ,de
Niort, 33 ans, qui travaille es-
sentiellement le feutre de laine
pour donner de véritables
robes et manteaux sculptés, et
la troisième, Mandy Chevallier
de La Rochelle, 23 ans qui vient
de créer sa marque « Mandy C.
» après un BEP industrie con-
nexe métiers de la mode et un
brevet technique en couture
floue (vêtement sur mesure).

MéganeMétay, de Clessé
éluemeilleure créatrice 2011
La jeune Deux-Sévrienne a été distinguée en fin de semaine à La Roche-Posay
(Vienne). Une Niortaise l’a rejoint sur le podium, sur la deuxième marche.

Mégane Métay entourée de deux de ses mannequins et du directeur du casino Juan Diez.
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